SEMAINE DU 02 AU 06 OCTOBRE 2023

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE MEXICO AU CHOUX FLEUR CAROTTES BIO RAPEES SALADE PIPADOU
MAIS BIO VINAIGRETTE VINAIGRETTE
LONGE DE PORC DE
TOURAINE ROTIE POISSON PANE CITRON | WATERZOI DE POULET TARTE PROVENCALE
DUO DE CHOUX FLEUR SPAGHETTIS LEGUMES FONDUE DE
ET BROCOLI COURGETTES
CHANTAILLOU FONDU PRESIDENT CAMEMBERT ST NECTAIRE
CREME DESSERT AU BANANE GAILLARDISE NOVLY CHOCOLAT

CARAMEL




SEMAINE DU 09 AU 13 OCTOBRE 2023

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU BRETON
POIREAUX CHOUX BLANCS COLESLAW DE PRINCE SALADE POMME DE
VINAIGRETTE REMOULADE DE BRETAGNE TERRE ENDIVES
PORC DE TOURAINE A
PIZZA JAMBON GRILLE AUX L’AIGRE DOUX CROQ VEGETAL AU
HERBES « SUCRE /SALE « FROMAGE CUIT
TORSADES ARLEQUIN POMMES DUCHESSE CHOUX BRAISES AUX PATES BIO AU BEURRE
LARDONS
ST PAULIN PETIT MOULE AIL ET PETIT MOULE DE TOMME BLANCHE
FINES HERBES BRETAGNE
PUREE DE COING NOVLY CARAMEL PALET BRETON PRUNES




SEMAINE DU 16 AU 20 OCTOBRE 2023

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE PIEMONTAISE
HARICOTS VERTS CELERI REMOULADE SALADE EGYPTIENNE |AUX POMMES DE TERRE
VINAIGRETTE BIO
SAUCISSE DE
TOULOUSE « ROI ROSE | ESCALOP VIENNOISE RISOTTO DE MOULES PANE DE BLE
DE TOURAINE « AU EMMENTAL ET EPINARD
FOUR
SPAGHETTIS BIO HARICOTS VERTS RIZ PUREE DE LEGUMES AU
SAUTES LAIT FERMIER
BLEU FONDU PRESIDENT ST MORET CANTADOU
DESSERT LACTE
POMME DU VAL DE COMPOTE AUX CARAMEL MANDARINES
LOIRE ABRICOTS « CAMPAGNE DE FRANCE «




SEMAINE DU 06 AU 10 NOVEMBRE 2023

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU ORIENTAL
TABOULE MENTHE SALADE LIBANAISE CHOUX ROUGES CELERI REMOULADE
VINAIGRETTE
STEACK DE MERLU COUSCOUS DE POULET TARTE AUX 4 MENU PANE FROMAGER
SAUCE AL’OSEILLE FROMAGES / DINDE
POMMES DE TERRE LEGUMES DE LEGUMES CORDIALE TORSADES BIO AU
VAPEUR DU VAL DE COuUSCcous BEURRE
LOIRE
CAMEMBERT RONDELE AIL ET FINES PETIT MOULE AIL ET KIRI
HERBES FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES | TARTE ANANAS COCO QUATRE QUART BROWNIES

BRETON







