SEMAINE DU 13 AU 17 MAI 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU ITALIEN
SALADE EGYPTIENNE A
LA SEMOULE BIO TOMATE MOZZARELLA PATE BRETON CAROTTES BIO RAPEES
AU BASILIC FRAIS VINAIGRETTE
PANE DE BLE
SAUTE DE VOLAILLE LASAGNESALA PETIT SALE EMMENTAL ET
MARENGO BOLOGNAISE EPINARDS
CAROTTES PRIMEUR LENTILLES PETITS POISALA
PARISIENNE
CANTADOU BREBIS CREME MORBIER YAOURT SUCRE
MOUSSE AU CHOCOLAT | COMPOTE DE POMMES FLAN PATISSIER KIWI

BIO




SEMAINE DU 20 AU 24 MAI 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MORTADELLE RADIS BEURRE SALADE FROMAGERE
AUX CEREALES
ESCALOPE DE NUGGETS DE POISSON TARTES AUX 4
VOLAILLE A LA CREME KETCHUP FROMAGES
PATES BIO AU BEURRE | RIZBIOALATOMATE | CHOUX DE BRUXELLES
GOUDA YAOURT SUCRE CHANTAILLOU
FRUIT DE SAISON GATEAU MARBRE DESSERT LACTE

VANILLE




SEMAINE DU 27 MAI AU 31 MAI 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SAUCISSON SEC AVEC |CHOUX ROUGES DU VAL| CELERI REMOULADE RADIS BEURRE
BEURRE DE LOIRE VINAIGRETTE
RAVIOLIS NUGGETS DE BLE STEACK HACHE DE FILET DE COLIN A MLA
CROUSTILLANT CUITS | VEAU SAUCE POIVRE PROVENCALE
COQUILLETTES BIO AU MOUSSELINE SPAGHETTIS BIO
BEURRE
TARTARE AIL ET FINES VACHE QUI RIT PAVE DEMI SEL FONDU PRESIDENT
HERBES
COMPOTE AUX KIWI CAKE AUX PEPITE DE | FROMAGE BLANC AUX
ABRICOTS CHOCOLAT FRUITS




SEMAINE DU 03 AU 07 JUIN 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU TEX MEX
SALADE EBLY CHOUX FLEUR BIO SALADE BUGS BUNNY | SALADE DE PERLES AU
CHARCUTIERE VINAIGRETTE SURIMI ET CONCOMBRE
STEACK DE PORC DE
TOURAINE GRILLE AU LASAGNES RICOTTA CHEESE BURGER MARMITE DU PECHEUR
ROMARIN EPINARDS
HARICOTS VERTS PATATOES FONDUE DE
SAUTES COURGETTES
EDAM CANTADOU YOURT AROMATISE TARTARE AIL ET FINES
HERBES
MOUSSE AU CITRON POMME FUJI DONUTS PUREE DE PECHES







