SEMAINE DU 02 AU 06 SEPTEMBRE 24

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
DUO DE BETTERAVES ET PATE FORESTIER CAROTTES BIO RAPEES CONCOMBRE ALA
MAIS BIO VINAIGRETTE CIBOULETTE
OMELETTE AUX
CANNELLONIS CHAMPIGNONS FISH CHIPS NUGGETS BLE
CROUSTILLANT CUITS
COURGETTES NICOISE | EPINARD EN BRANCHES FONDUE DE
COURGETTES
CHANTENEIGE PETIT SUISSE VACHE QUIRIT DEMI CHEVRE
COMPOTE DE FRUIT DE SAISON TARTE NORMANDE PUREE POMME / POIRE
FRAMBOISE BIO




SEMAINE DU 09 AU 13 SEPTEMBRE 24

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE CHALOUPE
AUX POMMES DE TERRE | SAUCISSON SEC AVEC | CELERIREMOULADE |SALADE COLESLAW AUX
BIO BEURRE CAROTTES BIO
TAJINE DE LONGE DE PORCDE
FRIBOULETTES QUENELLES BROCHET | TOURAINE AU MIEL ET | FALAFEL FEVE MENTHE
D’AGNEAU SAUCE MARITIME CURCUMA ET CORIANDE
RIZ BIO FORESTIERE HARICOTS VERTS TORSADES BIO AU
SAUTES BEURRE
YAOURTVSUCRE RONDELE AUX NOIX LE CARRE BREBIS CREME
« CAMPAGNE DE FRANCE
«
POMME DU VAL DE COMPOTE DE PECHES TARTE AUX POMMES CREME DESSERT A LA
LOIRE PISTACHE




SEMAINE DU 16 AU 20 SEPTEMBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE DE I’AMI SALADE PIEMONTAISE
MOLETTE AUX GALANTINE DE AUX POMMES DE TERRE | CAROTTES BIO RAPEES
TORSADES BIO VOLAILLE BIO VINAIGRETTE
PAUPIETTE DE
POULET SAUCE CROQUETTE DE VOLAILLE GRAINE TARTE TOMATE /
SUPREME POISSON AVEC CITRON MOUTARDE CHEVRE BASILIC
RIZ BIO AUX PETITS CHOUX FLEUR SPAGHETTIS BIO PRINTANIERE DE
LEGUMES MENIERE LEGUMES
GOUDA CAMEMBERT RONDELE AIL ET FINES YAOURT SUCRE
HERBES « CAMPAGNE DE
FRANCE «
FROMAGE BLANC AUX FRUIT DE SAISON KIWI POMPON AU COEUR DE
FRUITS CACAO




SEMAINE DU 23 AU 27 SEPTEMBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
PERSILLE DE PORC CHOUX BLANCS CAROTTES BIO RAPEES | SALADE EGYPTIENNE A
REMOULADE VINAIGRETTE LA SEMOULE BIO
QUENELLE DE MENU PANE FROMAGER PAUPIETTE DEU
PAUPIETTE DE VEAU BROCHET SAUCE / DINDE PECHEUR SAUCE
CENDRILLON NANTUA CRUSTACE
BOULGOUR RIZ BIO DES ILES POELLEE VILLAGEOISE PAPILLONS
BLEU SAMOS CAMEMBERT CANTADOU
PETIT SUISSE AUX ORANGE P’TIT FOURRE ABRICOT | COMPOTE DE POIRES

FRUITS




