SEMAINE DU 9 AU 13 DECEMBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SAUCISSON SEC AVEC SALADE TOURANGELLE
BEURRE MOUSSE DE FOIE SALADE PANACHOUX
FRICADELLES PALETTE DE PORC AU BOEUF BRAISE
D’AGNEAU AU CURRY JUS TARTE AUX POIREAUX
POMMES VAPEUR DU FONDUE DE HARICOTS VERTS
VAL DE LOIRE COURGETTES CAROTTES SAUTES BIO
YAOURT SUCRE « FROMAGE BLANC
campagne de france « BLEU VACHE QUI RIT SUCRE
ORANGE COMPOTE DE POMMES COMPOTE DE COING | BEIGNET AU CHOCOLAT

BIO




SEMAINE DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SALADE DES 2 SALADE PIEMONTAISE
SALADE PAYSANNE AU PROVINCES AUX POMMES DE TERRE
THON VINAIGRETTE BIO
POULET ROTTAUX OMELETTE POMME DE STEACK HACHE SUR LIT
HERBES TERRE ET GRUYERE DE CHAMPIGNONS
CHOUX DE BRUXELLES | POELEE DE LEGUMES REPAS DE NOEL CHOUX FLEUR
MEUNIERE
CARRE FRAIS CHANTAILLOU MIMOLETTE
LIEGEOIS CHOCOLAT « PARIS BREST POIRE

campagne de France «




SEMAINE DU 6 AU 10 JANVIER 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
SAUCISSON SEC AVEC RILLETTE DE THON CHOUX FLEUR BIO CHOUX ROUGES DU VAL
BEURRE VINAIGRETTE DE LOIRE VINAIGRETTE
CHIPOLATAS « roi rose de
Touraine « CORDON BLEU CROQ VEGETAL AU SOUFFLET BROCHET
FROMAGE CUIT SAUCE AMERICAINE

RIZ BIO PILAW

PETITS POIS PAYSANNE

PRINTANIERE DE

POMMES SOURIANTES

LEGUMES
ST MORET BREBIS CREME TARTARE TOMME NOIRE
LIEGEOIS VANILLE « COMPOTE DE PECHES GATEAU MOUSSE CITRON

campagne de France «




SEMAINE DU 13 AU 17 JANVIER 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MENU ALSACE
SALADE MEXICO GALANTINE DE CELERI REMOULADE SALADE LOUISIANE
VOLAILLE
QUENELLE DE FALAFEL FEVRE
PAVE DE HOKI SAUCE BROCHET SAUCE MENTHE ET CORIANDE FRICADELLES
NANTAISE VELOUTEE D’AGNEAU AU CURRY
HARICOTS BEURRE PAPILLONS SPAGHETTIS BIO SEMOULE DE
COUSCOUs
EDAM YAOURT AROMATISE FOURME D’AMBERT VACHE QUI RIT
BIO
NOVLY VANILLE TARTE AUX PRUNES CREME DESSERT ALA POIRE

CRUMBLE STREUSEL

PISTACHE







